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60661
Pink Dots 

60 g

36 st./doos – p./ct

65760
Gesuikerde Dots/Dots sucrés

49 g

36 st./doos – p./ct

24260
Party Dots 

56 g

36 st./doos – p./ct

22026
Choco Sprinkled Dots 

55 g

36 st./doos – p./ct

61823
Roll Choc Dots 

75 g

36 st./doos – p./ct

23090
White Choc Dots 

75 g

36 st./doos – p./ct

80643
Dots mix box – 5 smaken in één box
5 goûts dans un carton 

58 g

60 st./doos – p./ct

65191 
Tutti Choc Dots

75 g

36 st./doos – p./ct

60675
Marshmellow Dots

59 g

36 st./doos – p./ct

67856
Colour Dots

67 g

36 st./doos – p./ct

61145
Yellow Frutti Dots

56 g

36 st./doos – p./ct

60115
Pink Square Dots

64 g

36 st./doos – p./ct

29745
Dots natuur/Dots nature 

44 g

72 st./doos – p./ct

31740
Dots natuur XL/Dots nature XL 

60 g

48 st./doos – p./ct

39880
Mini Dots natuur/Mini Dots nature 

22 g

65 st./doos – p./ct



brood  pain

P125A
1/2 San Fermin stokbrood
1/2 Baguette San Fermin 

170 g

44 st./doos – p./ct

12 à 15 min. à 185 °C

1480
Koekebrood
Cramique nature

400 g

6 st./doos – p./ct

120 min. ontdooien/décongélation 

1483
Suikerbrood
Cramique au sucre 

400 g

10 st./doos – p./ct

120 min. ontdooien/décongélation 

1481
Rozijnenbrood
Cramique aux raisins 

400 g

10 st./doos – p./ct

120 min. ontdooien/décongélation 

1482
Chocoladebrood
Cramique au chocolat

400 g

10 st./doos – p./ct

120 min. ontdooien/décongélation 

Q200A
Première stokbrood
Baguette Première 

330 g

22 st./doos – p./ct

16 à 18 min. à 185 °C

22900
8 granen stokbrood
Baguette 8 céréales 

275 g

26 st./doos – p./ct

16 à 18 min. à 185 °C

C799C
Gallega rustiek stokbrood
Baguette Gallega rustique 

295 g

21 st./doos – p./ct

16 à 18 min. à 185 °C

Q205B
Multi stokbrood met desem 
Baguette multi au levain 

280 g

30 st./doos – p./ct

16 à 18 min. à 185 °C

22285
1/2 8 granen stokbrood
1/2 Baguette 8 céréales 

145 g

60 st./doos – p./ct

12 à 15 min. à 185 °C

P108D
Gourmet stokbrood maxi plus
Baguette Gourmet maxi plus

380 g

22 st./doos – p./ct

16 à 18 min. à 185 °C

C112C
Ciabatta rustique d’Antan

360 g

22 st./doos – p./ct

16 à 18 min. à 185 °C

90076
Mini Berlijnse bol met boter

Mini boule de Berlin au beurre

19 g

175 st./doos – p./ct

30 min. ontdooien/decongélation 

90077
Mini beignet hazelnoot 
Mini beignet noisettes 

25 g

175 st./doos – p./ct

30 min. ontdooien/decongélation 

69856
Multi bun met desem en olijfolie cutted
Multi bun au levain et à l’huile d’olive cutted

70 g

60 st./doos – p./ct

30 min. ontdooien/decongélation

69444
Veggie square bun met desem cutted
Veggie bun carré au levain cutted 

95 g

48 st./doos – p./ct

30 min. ontdooien/decongélation

69837
Veggie bun rond met desem cutted
Veggie bun rond au levain cutted 

75 g

60 st./doos – p./ct

30 min. ontdooien/decongélation

67990
Glutenvrije veggie bun
Veggie bun sans gluten 

80 g

20 st./doos – p./ct

30 min. ontdooien/decongélation

90059
Wafeltjes boter melkchocolade bulk
Gaufrettes pur beurre chocolat au lait vrac  

2,5 kg

30 min. ontdooien/decongélation 

90058
Wafeltjes boter natuur bulk
Gaufrettes pur beurre nature vrac  

2 kg

30 min. ontdooien/decongélation 

63449
Crystal Rib met desem cutted 18cm
Crystal Rib au levain cutted 18cm

65 g

56 st./doos – p./ct

30 min. ontdooien/decongélation

P117A
1/2 Gourmet stokbrood 
1/2 Baguette Gourmet

135 g

60 st./doos – p./ct

fully baked
30 min. ontdooien/décongélation

540186
Pastel De Nata  

58 g

72 st./doos – p./ct

10 min. à 180°C diepgevroren/congelé

Koekebrood
Cramique nature

Multi stokbrood met desem 
Baguette multi au levain 

30 st./doos – p./ct

16 à 18 min. à 185 °C

hamburgerbuns gebak  Pâtisserie

041042
Madeleine natuur/nature

45 g

70 st./doos – p./ct

5 min à 180 °C

Diepvries af te bakken/cuit surgelé

041276
Mini madeleine natuur/nature

18 g

140 st./doos – p./ct

2 min à 180 °C

Diepvries af te bakken/cuit surgelé

C139A
Mini ciabatta

43 g

100 st./doos – p./ct

fully baked
30 min. ontdooien/décongélation

C135A
Rombo/lasagne

65 g

56 st./doos – p./ct

fully baked
30 min. ontdooien/décongélation

P132E
Gourmet wit/blanc

55 g

130 st./doos – p./ct

fully baked
30 min. ontdooien/décongélation

P139A
Gourmet bruin/brun

55 g

130 st./doos – p./ct

fully baked
30 min. ontdooien/décongélation

Multi bun met desem en olijfolie cutted
Multi bun au levain et à l’huile d’olive cuttedMulti bun au levain et à l’huile d’olive cutted

30 min. ontdooien/decongélation

67990
Glutenvrije veggie bun
Veggie bun sans gluten 

80 g

20 st./doos – p./ct

30 min. ontdooien/decongélation

90058
Wafeltjes boter natuur bulk
Gaufrettes pur beurre nature vrac  

2 kg

30 min. ontdooien/decongélation 

Crystal Rib met desem cutted 18cmCrystal Rib met desem cutted 18cm
Crystal Rib au levain cutted 18cmCrystal Rib au levain cutted 18cm

30 min. ontdooien/decongélation

540186
Pastel De Nata  

58 g

72 st./doos – p./ct

10 min. à 180°C diepgevroren/congelé

041042
Madeleine natuur/nature

45 g

70 st./doos – p./ct

5 min à 180 °C

Diepvries af te bakken/cuit surgelé

ARE YOU ‘READY’ ?

NIEUW
      nouveau

READY BROODJES -  PETITS PAINS PRÊTS
100 st./doos – p./ct

30 min. ontdooien/décongélation

30 min. ontdooien/décongélation

SUGGESTIE VOOR EXTRA KROKANTE KORST: 3 MIN. IN OVEN 180°C                                                                                       
SUGGESTION POUR UNE CROÛTE EXTRA CROUSTILLANTE: 3 MIN. AU FOUR 180°C

P117A
1/2 Gourmet stokbrood 1/2 Gourmet stokbrood 1/2 Gourmet stokbrood 
1/2 Baguette Gourmet1/2 Baguette Gourmet1/2 Baguette Gourmet1/2 Baguette Gourmet

135 g

60 st./doos – p./ct60 st./doos – p./ct60 st./doos – p./ct60 st./doos – p./ct

fully baked
30 min. ontdooien/décongélation30 min. ontdooien/décongélation

C135A
Rombo/lasagne

65 g

56 st./doos – p./ct

fully baked
30 min. ontdooien/décongélation

P132E
Gourmet wit/blancGourmet wit/blancGourmet wit/blanc

55 g

130 st./doos – p./ct

fully baked
30 min. ontdooien/décongélation

ARE YOU ‘READY’ ?

NIEUWNIEUW
      nouveau

READY BROODJES -  PETITS PAINS PRÊTS

SUGGESTION POUR UNE CROÛTE EXTRA CROUSTILLANTE: 3 MIN. AU FOUR 180°C


